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[ Slavoncs postepene postali,
TaﬁWWWMMMW,
T sam roder, Slavenac sam ja.

Stihovi: Simo Dominkovi¢

Zelimo Vam ugodan boravak i Dobar tek!
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Krcma ,Zlatni Lug” - Donji Emovci 32
Zlatni Lug d.o.o. - sjediste: Industrijska 40, 34000 Pozega
OIB: 47423953088, Tel.: 034/202 020, mob.: 098/472 483




Jebovsit

Novo u ponudi

Zlatni,Lug

'Z\ame doline

1. BBQ REBARCA S KRUMPIRICIMA

Svinjska rebarca 0,600 kg,
Krumpir 0,250 kg,
Umak BBQ 0,050 kg

2. ODREZAK FRA LUKA
Svinjski file punjen dimljenom Sunkom i sirom,
omotan svinjskom maramicom, s mileramom.

Svinjski file 0,400 kg,

Sir 0,05 kg,

Dimljena Sunka 0,050 kg,
Senf, tucana paprika,
Mileram 0,050 kg

Na dan Sv. Grgura, 12. ozujka 1688. godine Franjevac Luka IbriSimovi¢ pobijedio je s Pozezanima
nadmocniju tursku vojsku predvodenu Brsljanovi¢-agom, protjerao Turke i oslobodio Pozegu i Slavoniju.

Kao uspomenu na tu bitku u PoZegi se od davnine svake godine na Grgurevo odrzavaju svecanosti u
gradu i pozeskom vinogorju gdje se pucanjem iz topova muzara i pripremanjem tradicionalnih jela podsjeéa na
taj davni dogadaj.

3. SVINJSKI LUNGIC U UMAKU OD
VRGANJA
Svinjski lungi¢ 0,250 kg,
Vrganiji 0,050 kg,
Vrhnje za kuhanje,
Bijelo vino

SVE CUENE U JELOVNIKU IZRAZENE SU U KUNAMA, SA UKLJUCENIM PDV-om!

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILI NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLABIM OD 18 GODINA!




Jebovsik

Novo u ponudi

Kréma
Zlatni, Lug

'Z\atne doline

4. TELECI ODREZAK U UMAKU OD

POVRCA
Teleci odrezak 0,250 kg,
Svjeze povrée 0,070 kg,
Vrhnje za kuhanje
* prilog nije ukljuéen u cijenu

5. POHANI FILE SMUDA S BUCINIM

SJEMENKAMA
File smuda 0,250 kg,
Bucine sjemenke 0,060 kg

6. TELECI BECKI ODREZAK
Teletina 0,200 kg,

* prilog nije ukljuéen u cijenu

7. LAVA CAKE SA SLADOLEDOM

Lava cave 1 kom,
Sladoled kuglica 1 kom,
Slag

SVE CUENE U JELOVNIKU IZRAZENE SU U KUNAMA, SA UKLJUCENIM PDV-om!

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
! ALKOHOLNIH PICA I/ILI NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLABIM OD 18 GODINA!




Jc@aw»%
ZA DOBRO JUTRO

Kréma
Zlatni Lug

'Z\ame doline

1. PECENA JAJA SA DIMLJENOM SLANINOM
jaja 2kom, slanina 0,05kg, svjezi sir 0,05kg, rajcica 0,05kg, kruh 0,15kg

2. KOBASICE T JAJA
jaja 2kom, rostilj kobasica 0,15kg, svjezi sir 0,05kg, rajcica 0,05kg,
kruh 0,15kg

3. OMLET ZLATNOG LUGA
jaja 2kom, luk 0,05kg, gljive 0,05kg, slanina 0,05kg, svjezi
sir 0,05kg, rajcica 0,05kg, kruh 0,15kg

4. PANSIONSKI DORUCAK
jaja 2kom, salama 0,15kg, sir 0,15kg, namaz 4kom, kruh 0,15kg

5. SLAVONSKI DORUCAK
jaja 2kom, kulen 0,08kg, slanina 0,05kg, sir 0,10kg, svjezi
sir 0,05kg, Sunka 0,05kg, rajcica 0,05kg, kruh 0,15kg

*Sva navedena jela sadrze alergene: jaja i mlijeko

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILI NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELISKOM OBJEKTU OSOBAMA MLADIM OD 18 GODINA!
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Jelovait

HLADNA PREDJELA

Kréma
Zlatni,Lug

'Z\ame dolind

. HLADNA PLATA ,ZLATNI LUG"
za 2 osobe

sunka 0,20kg, kulen 0,20kg, slanina 0,20kg, svjezi sir 0,15kg, salata 0,15kg
ALERGEN: Mlijeko

. KULEN
kulen 0,100 kg
salata

. TANJUR DOMACIH SIREVA

sir 0,15kg, svjezi sir 0,05kg, salata 0,10kg
ALERGEN: Mlijeko

. MAST OD CRNE SLAVONSKE SVINJE
kruh, mast, luk

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILI NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLABIM OD 18 GODINA!
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Kréma
Zlatni Lug

'Z\ame doline

1. GOVEDA BISTRA JUHA

juha 0,30 |, tjestenina 0,02kg
ALERGENL: Jaja, gluten

2. PILECA BISTRA JUHA

juha 0,30 |, tjestenina 0,02kg
ALERGENL: Jaja, gluten

3. KREM JUHA OD GLJIVA
gljive 0,10kg, vrhnje 0,10kg
ALERGENL: Jaja, gluten

4. JUHA OD RAJCICA

rajcica 0,20kg, tarana 0,03kg
ALERGENTL: Jaja, gluten

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILI NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLABIM OD 18 GODINA!
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Zlatni Lug

'Z\ame dolind

1. NJOKI «ZLATNI LUG»
njoki 0,25kg, prsut 0,05kg, gljive 0,05kg, vrhnje 0,10kg
ALERGENTI: Mlijeko, gluten

2. TJESTENINA «ZLATNA DOLINA»
tjestenina 0,25kg, puretina 0,10kg, tikvice 0,05kg, vrhnje 0,10kg
ALERGENL: Mlijeko, gluten

3. SALATA OD PILETINE
piletina 0,15kg, zelena salata 0,05kg, gljive 0,10kg,
svjezi sir 0,05kg, rajcica 0,05kg
ALERGEN: Mlijeko

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILI NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELISKOM OBJEKTU OSOBAMA MLADIM OD 18 GODINA!
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TOPLA PREDJELA
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GLAVNA JELA

Kréma
Zlatni Lug

'Z\ame doline

. ODREZAK «ZLATNI LUG»
svinjski but 0,20kg, kulen 0,05kg, sir 0,05kg, jaja, brasno
ALERGENL: Jaja, mlijeko

. SVINJSKI FILE NA SELJACKI

svinjetina 0,25kg, umak od ajvara i vrhnja
ALERGEN: Mlijeko

. PILECI FILE SA SVJEZIM SIROM
pileci file 0,20kg, svjezi sir 0,08kg

. MUESANO MESO
mijesano meso 0,40kg

PRILOG NIJE URACUNAT U CUENU!

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILI NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELISKOM OBJEKTU OSOBAMA MLADIM OD 18 GODINA!

-3

EETANT

Y




Jcémm&k
GLAVNA JELA

Zlatni Lug

'Z\ame dolind

. PURECI ODREZAK U UMAKU OD GORGONZOLE

puretina 0,25kg, gorgonzola 0,10kg, vrhnje za kuhanje
ALERGEN: Mlijeko

. SVINJSKI KOTLET SA SLANINOM I KAJMAKOM

meso svinjetina 0,20kg, slanina 0,02kg, kajmak 0,05kg
ALERGEN: Mlijeko

. PLUESKAVICA NA DOMACI :
mljeveno meso 0,30kg, sir 0,03kg, dimljena vratina 0,03kg, -
luk, lepinja 0,10kg g
ALERGEN: Gluten, mlijeko

. BECKI ODREZAK

PILECI - pile¢i file 0,25kg, jaja 1 kom

SVINJSKI - svinjetina 0,25kg, jaja 1 kom

ALERGENTL: Gluten, mlijeko, jaja

PRILOG NIJE URACUNAT U CIENU!

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILI NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELISKOM OBJEKTU OSOBAMA MLADIM OD 18 GODINA!

4




Jcémm&k
GLAVNA JELA

Kréma
Zlatni Lug

'Z\ame doline

9. BATAK/ZABATAK SA ZARA

pileci batak/zabatak 0,30kg, sir 0,05kg, prsut 0,05kg
ALERGEN: Mlijeko

10. BIFTEK SA ZARA

govedi file 0,25kg, maslac
ALERGEN: Mlijeko

11. BIFTEK U ZELENOM PAPRU

govedi file 0,25kg, vrhnje 0,20kg, papar
ALERGEN: Mlijeko

12. BIFTEK U UMAKU OD GLIVA
govedi file 0,25kg, gljive 0,10kg, vrhnje 0,10kg
ALERGEN: Mlijeko

PRILOG NIE URACUNAT U CIENU!

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILT NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLABIM OD 18 GODINA!
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Jelovsid
PRILOZI

Zlatni Lug

'Z\ame dolind

. KRUMPIR NA NACIN KUCE
krumpir 0,20kg, slanina 0,05kg, crveni luk 0,05kg

. PEKARSKI KRUMPIR
krumpir 0,20kg

. POMES FRITES
krumpir 0,20kg

. KUHANO CARSKO POVRCE
povrée 0,20kg

5. NJOKI
njoki 0,20kg - ALERGEN: Gluten

6. POVRCE SA ZARA
povrée 0,20kg

7. KROKETI
kroketi 0,20kg - ALERGEN: Gluten

8. GLJIVE SA ZARA
gljive 0,20kg

9. RIZA - RICE
riza 0,10kg

10. AJVAR
ajvar 0,10kg

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILI NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJISKOM OBJEKTU OSOBAMA MLADIM OD 18 GODINA!
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Kréma
Zlatni,Lug

'Z\ame dolind

. MJESANA SALATA
rajcica 0,10kg, kupus 0,05kg, zelena salata 0,05kg,
krastavci 0,05kg

. SALATA "ZLATNI LUG"
zelena salata 0,08kg,cherry rajcica 0,100kg, kukuruz Secerac 0,02kg,
svjezi sir 0,05kg
ALERGEN: Mlijeko

. SOPSKA SALATA
rajcica 0,10kg, luk 0,05kg, paprika 0,05kg, sir 0,05kg,

krastavac 0,05kg
ALERGEN: Mlijeko

. SALATA OD RAJCICE
rajcica 0,20kg

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILT NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLADBIM OD 18 GODINA!
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VEGETARIJANSKI KUTAK

Kréma
Zlatni Lug

'Z\ame doline

1. POHANI SIR
sir 0,30kg, jaja, brasno, krusne mrvice
ALERGENT: Jaja, mlijeko, gluten

. NJOKI S POVRCEM
njoki 0,20kg, povrée 0,10kg
ALERGEN: Gluten

. POHANI SAMPINJONI
Sampinjoni 0,25kg, jaja, brasno, krusne mrvice
ALERGENT: Jaja, mlijeko, gluten

4. TJESTENINA SA CETIRI VRSTE SIRA
(Gauda, Trapist, Tilzit, Ribanac)
tjestenina 0,20kg, sir 0,15kg

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILT NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLADBIM OD 18 GODINA!
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RIBLJI SPECIJALITETI

Kréma
Zlatni,Lug

'Z\ame dolind

. FIS

saran 0,30kg, prilog 0,15kg (Naruciti najmanje 1h unaprijed!)
ALERGEN: Riba

. SARAN FRIGANI

saran 0,30kg, kukuruzno brasno
ALERGEN: Riba

. PASTRVA SA ZARA

pastrva 0,30kg
ALERGEN: Riba

. PASTRVA U BUCINIM SJEMENKAMA
pastrva 0,30kg, bucine sjemenke 0,05kg,
ulje 0,05kg
ALERGEN: Riba

PRILOG NIJE URACUNAT U CIENU!

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILT NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLADBIM OD 18 GODINA!
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Kréma
Zlatni,Lug

'Z\ame dolind

. FILE SMUDA U VRHNJU I CESNJAKU

file smuda 0,35kg, vrhnje za kuhanje 0,15kg, cesSnjak
ALERGEN: Mlijeko, riba

. LIGNJE SA ZARA
lignje 0,25kg

. LIGNJE FRIGANE
lignje 0,25kg, brasno
ALERGEN: Gluten

. SARAN NA RASLIAMA

saran 0,80kg

(Naruciti najmanje 1 dan unaprijed!)
(min 5 porcija)

ALERGEN: Riba

PRILOG NIJE URACUNAT U CUENU!

Jcémm&k
RIBLJI SPECIJALITETI

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILT NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLABIM OD 18 GODINA!
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Jelovsid
DESERTI

Kréma
Zlatni Lug

'Z\ame doline

1. PALACINKE — PANCAKES

marmelada / orasi / ¢okolada
ALERGEN: Orasi

2. DNEVNI KOLAC

3. SLATKA STRUDLA SA SIROM
sir, tjesto
ALERGENT: Jaja, mlijeko

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILT NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLABIM OD 18 GODINA!
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NAJAVA 1 DAN UNAPRLUED

Meree

COLD STARTERS

SLAVONSKA PLATA - SLAVONIAN PLATE
cold dish of kulen sausage and homemade cheese

DOMACI CVARCI - HOMEMADE “CVARCI”
slavonian black pig pork crisps

KRUH I MAST - BREAD AND PORK FAT
SOUPS

PARADAJZ JUHA - TOMATO SOUP

JUHA OD PODOLCA - "PODOLAC" VEAL SOUP
soup made with meat of traditional cattle breed

PRZENA JUHA “ZAFRIGUSA" - “ZAFRIGUSA" (ROUX) SOUP
thick soupmade of fried flour

WARM STARTERS

"CICVARA" - "CICVARA"
a warm appetizer of cream and eggs

PRZENI MOZAK SA JAJIMA - FRIED PORK BRAINS
pork brains fried on garlic

MAIN COURSES
VINOGRADARSKI CEVAP - VINEYARD “CEVAP"
pork and beef marinated steaks, bacon and onion skewered on a spit, rolled
in pork caul fat and roasted

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILT NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLADBIM OD 18 GODINA!
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NAJAVA 1 DAN UNAPRUED

Meree

DESSERTS

“LOKSA" - "LOKSA"
dough baked in the traditional oven, softened in boiling water and
sprinkled with honey and walnuts

DOMACA STRUDLA - HOMEMADE STRUDEL
roled stretched dough filled with cottage cheese or apple

DISHES TO BE PRE-ORDERED
SARAN NA RASLJIAMA - CARP ON FORKS

GULAS OD DIVLJIACI- WILD GAME GOULASH
simmered game meat in sauce, with palenta

SARMA - SOUR CABBAGE ROLLS
minced meat and rice rolled in a sour cabbage leaf

PERKELT OD DIVLJACI - WILD GAME PERKELT

PODOLAC ISPOD PEKE
“"PODOLAC"” VEAL MEAT ROASTED UNDER BAKING LID

SLAVONSKI COBANAC - SLAVONIAN “COBANAC”
piquant thick stew made of different kind of meat

FIS - FISH STEW
piguant thick stew made of different kind of river fish

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILT NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL
U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLADBIM OD 18 GODINA!
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Pojeike atobtone jelo

NAJAVA 1 DAN UNAPRUED
ZA MIN. 6 OSOBA

Kréma
Zlatni, Lug

W Zatne doine

1. VINOGRADARSKI CEVAP - ZA JEDNU OSOBU
junetina 0,10kg, svinjetina 0,10kg, povrce 0,15kg, prilog 0,15kg,

Ne sadrzi alergene!

RECEPT:
Sastojci: 0,40kg komada svinjske vratine, 0,40kg komada junece vratine ili buta,
0,10kg slanine, 2 glavice luka, 2 paprike, sol, papar, mljevena crvena paprika, krumpir

Priprema:

1. Komade mesa izrezati prst debelo, zaciniti solju, paprom i mljevenom crvenom
paprikom, te ostaviti u pacu bar 24 sata.

2. Na razanj naizmjenice nabadati komad svinjetine, slanine, luka, junetine, pa sve
ponoviti dok se meso ne potrosi.

3. Da se meso ne bi vrtilo oko raznja pri pecenju, na svakih deset centimetara nabosti
kozac od slanine.

4. Nabodeno meso na raznju zamotati svinjskom ili telecom maramicom (drobnom
flamom) i povezati Spagom.

5. Pedi vrteci uz laganu vatru ovisno o velicini raznja dok meso ne bude gotovo.

6. Skinuti s raznja, narezati i posluziti vruce.

7. Krumpir skuhati, pa pri kraju pecenja istersti u tepsiju u kojoj smo skupljali
mast od pecenja. Promijesati i kratko zapeci na vatri.

ZABRANJENO JE USLUZIVANJE, ODNOSNO DOPUSTANJE KONZUMIRANJA
ALKOHOLNIH PICA I/ILI NAPITAKA KOJI SADRZAVAJU ALKOHOL

ke U UGOSTITELJSKOM OBJEKTU OSOBAMA MLADIM OD 18 GODINA!
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Kirima
/latni Lug

Zlatne doline

¢+ U srcu zlatne doline, nadaleko poznata Vallis Aurea koja®

je vjekovima ocuvala tradiciju i dusu autohtonih

—

slavonskih sela smjestenih u beskrajnim ravnicama,
- podno vinograda i pogleda prema gustim slavonskim 3
sumama, sada je na seoskom domacinstvu Zlatni Lug
otvorila vrata za nesvakidasnje gostoprimstvo koje ce

am pruziti odmor od svakodnevice i uzurbanog Zivota. -

Radno vrijeme:
PONEDJELJAK - CETVRTAK - 09.00 - 22.00 sati
PETAK - SUBOTA - 09.00 - 23.00 sati
NEDJELJA - 09.00 - 22.00 sati

Zelimo Vam ugodan boravak i Dobar tek!




Kirima
/latni Lug

Zlatne doline

Za Vase goste organiziramo razne vrste seminara,

poslovne ruckove, krstitke, pricesti, krizme, zaruke,
promocije, obiteljske i svadbene svecanosti...

Sala za seminare sa svom potrebnom opremom!
(platno, projektor)

Svi upiti na:
098 472 483 - Leo Pandzic
034 202 020 - restoran
e-mail: leo@zlatnilug.hr

ili nas slobodno posjetite na adresi:
Krcma «Zlatni Lug»
Donji Emovci 32
34000 Pozega




Kirima
/latni Lug

Zlatne doli
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c BAVIUEST O NACINU PODNOSENJA PRIGOVOR >
: POTROSACA 3

Sukladno clanku 8. Zakona o zastiti potrosaca (Narodne novine,
br. 79/07., 125/07. —isp., 79/09. i 89/09. — isp., 133/09) obavjestavamo?
= potrosace da prigovor na kvalitetu nasih usluga mogu dostaviti u=
pisanom obliku na adresu: =2

Zlatni Lug d.o.o.
Industrijska 40, 34000 Pozega
Ili na e-mail adrese:
prenociste@zlatnilug.hr, krcma@zlatnilug.hr
Ili na telefax broj: 034/311-149
ili podnijeti osobno u nasem poslovnom prostoru.

Odgovor na Vas prigovor dati cemo u pisanom obliku

najkasnije 15 dana od dana primitka Vaseg prigovora.

Molimo Vas da u Vasem prigovoru obavezno navedete
Vase ime i prezime te adresu ili e-mail za dostavu odgovora.




